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LES BONNES AFFAIRES

ARMOIRE RÉFRIGÉRÉE

R600

R600

• �ÉVAPORATEUR TYPE ROLL BOND + VENTILATEUR
• PORTE RÉVERSIBLE
• FERMETURE À CLEF D’ORIGINE

• Finition extérieure laquée blanche
• Intérieur : ABS thermoformé
• Fermeture à clef d’origine
• Affichage digital
• �Prévues pour température ambiante maximale de +32°C
• 230 V Mono
• Pieds : hauteur 90 mm
• Température 0°C/+10°C
• Dégivrage et réévaporation automatiques
• Isolation : 45 mm • Sans CFC
• Livrée avec 2 roulettes montées à l’arrière
• Dotation: 3 clayettes GN 2/1 par porte

- Volume : 570 L
- Puissance : 185 W
- Poids : 90 Kg 
- Dimensions (L x P x H) : 770 x 690 x 1890 mm
- Capacité : 19 niveaux espacés de 70 mm

• FINITION EXTÉRIEURE INOX
• �CUVE ABS À ANGLES ARRONDIS : FACILITÉ DE NETTOYAGE
• PORTE RÉVERSIBLE
• FERMETURE À CLEF D’ORIGINE

• Intérieur : ABS thermoformé
• Poignée ergonomique intégrée sur toute la hauteur
• Prévue pour température ambiante maximale de +32°C
• Pieds inox hauteur 90 mm fournis d’origine
• Alimentation : 230/1/T
• Evaporateur type roll bond + ventilateur de brassage
• Dégivrage et réévaporation automatiques
• Isolation : 40 mm sans CFC
• �Dotation : 3 grilles GN 2/1 (650 x 530 mm) +1 grille 650 x 305 mm

- Volume : 570 L
- Puissance : 185 W
- Poids : 90 Kg
- Dimensions (L x P x H) : 770 x 690 x 1895 mm (sans pieds)
- Capacité : 19 niveaux espacés de 70 mm

ARMOIRE RÉFRIGÉRÉE - 1 PORTE

ARMOIRE RÉFRIGÉRÉE - 1 PORTE

POSITIVE 0°C/+10°C

POSITIVE +2°C/+8°C

981 € HT

A60BPP

1 516 € HT

1 069 € HT

A60BPPI

1 659 € HT

LES BONNES AFFAIRES
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LES BONNES AFFAIRES

ARMOIRE RÉFRIGÉRÉE

R600

R290

• SUR ROULETTES
• INTÉRIEUR ET EXTÉRIEUR EN INOX (dos galvanisé)

• Serrure 
• Froid ventilé 
• Interrupteur de porte pour la ventilation 
• Dégivrage automatique 
• Angles intérieurs arrondis  
• Joints de porte clipsés 
• Thermostat digital 
• Voltage : 230V/50Hz
• Capacité : Maximum 22 - niveaux espacés de 55 mm
• Dotation: 3 clayettes GN 2/1 par porte

- Volume : 650 L 
- Puissance : 220 W 
- Poids : 134 Kg 
- Dimensions (L x P x H) : 740 x 830 x 2010 mm

• GROUPE TROPICALISÉ MONOBLOC 
• CLASSE CLIMATIQUE 5 
• PORTE RÉVERSIBLE 
• ÉVAPORATEUR ENCASTRÉ

• Sur roulettes 
• Intérieur et extérieur INOX (dos galvanisé) 
• Serrure 
• Froid ventilé 
• Interrupteur de porte pour l’éclairage et la ventilation 
• Dégivrage automatique 
• Angles intérieurs arrondis 
• Joints de porte clipsés 
• Thermostat digital 
• 230 V Mono 
• Capacité : Maximum 22 niveaux espacés de 55 mm
• Dotation: 3 clayettes GN 2/1 par porte

ARMOIRE RÉFRIGÉRÉE - 1 PORTE

ARMOIRE RÉFRIGÉRÉE - 1 PORTE

POSITIVE +2°C/+8°C 1 359 € HT

AAF7PE

1 599 € HT

- Volume : 700 L 
- Puissance : 456 W 
- Poids : 134 Kg 
- Dimensions (L x P x H) : 740 x 830 x 2010 mm

POSITIVE +2°C/+8°C
AAF7P

1 433 € HT

1 686 € HT

- Volume : 700 L 
- Puissance : 1000 W 
- Poids : 138 Kg 
- Dimensions (L x P x H) : 740 x 830 x 2010 mm

NÉGATIVE -18°C/-22°C
AAF7N

1 645 € HT

1 935 € HT

LES BONNES AFFAIRES
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LES BONNES AFFAIRES

ARMOIRE RÉFRIGÉRÉE

R290

• GROUPE TROPICALISÉ MONOBLOC 
• CLASSE CLIMATIQUE 5 
• PORTE RÉVERSIBLE 
• ÉVAPORATEUR ENCASTRÉ

• Sur roulettes 
• Intérieur et extérieur INOX (dos galvanisé) 
• Serrure 
• Froid ventilé 
• Interrupteur de porte pour l’éclairage et la ventilation 
• Dégivrage automatique 
• Angles intérieurs arrondis 
• Joints de porte clipsés 
• Thermostat digital 
• 230 V Mono 
• Capacité : Maximum 22 niveaux espacés de 55 mm
• Dotation: 3 clayettes GN 2/1 par porte

ARMOIRE RÉFRIGÉRÉE - 2 PORTES

- Volume : 1400 L 
- Puissance : 650 W 
- Poids : 198 Kg  
- Dimensions (L x P x H) : 1480 x 830 x 2010 mm

POSITIVE +2°C/+8°C
AAF14P

2 262 € HT

2 661 € HT

- Volume : 1400 L 
- Puissance : 1300 W 
- Poids : 208 Kg  
- Dimensions (L x P x H) : 1480 x 830 x 2010 mm

NÉGATIVE -18°C/-22°C
AAF14N

2 462 € HT

2 896 € HT

LES BONNES AFFAIRES

R290

• GROUPE TROPICALISÉ MONOBLOC 
• CLASSE CLIMATIQUE 5  
• ÉVAPORATEUR TRAITÉ

• Sur roulettes 
• Intérieur et extérieur INOX (dos galvanisé) 
• Serrure 
• Froid ventilé 
• Interrupteur de porte pour l’éclairage et la ventilation 
• Dégivrage automatique 
• Angles intérieurs arrondis 
• Joints de porte clipsés 
• Thermostat digital 
• 230 V Mono 
• Capacité  : Maximum 17 niveaux espacés de 70 mm
• Dotation : 7 paires de glissières espacées de 105 mm

ARMOIRE RÉFRIGÉRÉE - 1 PORTE

- Volume : 650 L 
- Puissance : 456 W 
- Poids : 134 Kg 
- Dimensions (L x P x H) : 740 x 840 x 2010 mm

POSITIVE +2°C/+8°C
 AA7PP

1 433 € HT

1 686€ HT

- Volume : 650 L 
- Puissance : 1000 W 
- Poids : 138 Kg 
- Dimensions (L x P x H) : 740 x 840 x 2010 mm

NÉGATIVE -18°C/-22°C
 AA7PN

1 645 € HT

1 935 € HT
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LES BONNES AFFAIRES

TABLE RÉFRIGÉRÉE

• GROUPE TROPICALISÉ MONOBLOC 
• CLASSE CLIMATIQUE 5  
• ÉVAPORATEUR TRAITÉ
• PLAN DE TRAVAIL EN INOX

• Sur roulettes
• Thermostat digital
• Intérieur et extérieur inox (dos galvanisé)
• Joints de portes clipsés
• Ressort de rappel de porte
• Angles arrondis  
• 230 V Mono
• Froid ventilé
• Température : +2°C/+8°C
• Capacité  : 5 niveaux par porte espacés de 70 mm
• Dotation : 5 paires de glissières par porte

R290
TABLE RÉFRIGÉRÉE - 2 / 3 PORTES

POSITIVE +2°C/+8°C
FORMAT 600 X 400 MM

- Volume : 390 L
- Puissance : 340 W
- Poids : 140 Kg 
- Dimensions (L x P x H) : 1510 x 800 x 850 mm

2 PORTES PLEINES
AA28PP

1 433 € HT

1 686 € HT

- Volume : 580 L
- Puissance : 365 W
- Poids : 152 Kg 
- Dimensions (L x P x H) : 2020 x 800 x 850 mm

3 PORTES PLEINES
AA38PP

1 860 € HT

2 188 € HT
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LES BONNES AFFAIRES

TABLE RÉFRIGÉRÉE

R290

• GROUPE TROPICALISÉ • CLASSE CLIMATIQUE 5

• Sur roulettes • Thermostat digital • Intérieur et extérieur inox (dos galvanisé) • Joints de portes clipsés 
• Ressort de rappel de porte • Angles arrondis • 230 V Mono • Dotation: 1 clayette GN 1/1 par porte

TABLE RÉFRIGÉRÉE - 2 / 3 / 4 PORTES
POSITIVE +2°C/+8°C - SANS DOSSERET

- Volume : 282 L 
- Puissance : 233 W 
- Poids : 110 Kg  
- Dimensions (L x P x H) : 1360 x 700 x 850 mm

2 PORTES PLEINES
AA2PP

1 420 € HT

1 671 € HT

- Volume : 282 L 
- Puissance : 215 W 
- Poids : 125 Kg  
- Dimensions (L x P x H) : 1360 x 700 x 850 mm

2 PORTES VITRÉES
AA2PV

1 218 € HT

1 723 € HT

- Volume : 553 L 
- Puissance : 380 W 
- Poids : 160 Kg  
- Dimensions (L x P x H) : 2230 x 700 x 850 mm

4 PORTES PLEINES
AA4PP

2 050 € HT

2 412 € HT

- Volume : 417 L 
- Puissance : 275 W 
- Poids : 140 Kg  
- Dimensions (L x P x H) : 1795 x 700 x 850 mm

3 PORTES PLEINES
AA3PP

1 845 € HT

2 171 € HT

LES BONNES AFFAIRES
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LES BONNES AFFAIRES

TABLE RÉFRIGÉRÉE

R290

• GROUPE TROPICALISÉ • CLASSE CLIMATIQUE 5

• Sur roulettes • Thermostat digital • Intérieur et extérieur inox (dos galvanisé) • Joints de portes clipsés 
• Ressort de rappel de porte • Angles arrondis • 230 V Mono • Dotation: 1 clayette GN 1/1 par porte

TABLE RÉFRIGÉRÉE - 2 / 3 / 4 PORTES
POSITIVE +2°C/+8°C - AVEC DOSSERET

- Volume : 282 L 
- Puissance : 233 W 
- Poids : 110 Kg  
- Dimensions (L x P x H) : 1360 x 700 x 950 mm

2 PORTES PLEINES
AA2PD

1 454 € HT

1 711 € HT

- Volume : 553 L 
- Puissance : 380 W 
- Poids : 160 Kg  
- Dimensions (L x P x H) : 2230 x 700 x 950 mm

4 PORTES PLEINES
AA4PD

2 097 € HT

2 467 € HT

- Volume : 417 L 
- Puissance : 275 W 
- Poids : 140 Kg  
- Dimensions (L x P x H) : 1795 x 700 x 950 mm

3 PORTES PLEINES
AA3PD

1 874 € HT

2 205 € HT

LES BONNES
AFFAIRES



7

CU
IS

SO
N

PE
TI

T 
M

AT
ÉR

IE
L

LA
V

ER
IE

FR
O

ID

LES BONNES AFFAIRES

TABLE RÉFRIGÉRÉE

R134

• GROUPE TROPICALISÉ 
• INTÉRIEUR ET EXTÉRIEUR INOX AISI 304 18/10 (dos galvanisé)

• Sur roulettes
• Thermostat digital
• Contrôle par thermostat
• Interrupteur marche/arrêt
• Clayettes réglables en hauteur
• Isolation : polyurethane 60 mm
• 230 V Mono
• Dotation : 1 clayette 325 x 430 mm par porte

TABLE RÉFRIGÉRÉE - 2 / 3 / 4 PORTES
POSITIVE -2°C/+8°C - SANS DOSSERET

- Volume : 234 L 
- Puissance : 300 W  
- Dimensions (L x P x H) : 1400 x 600 x 850 mm

2 PORTES PLEINES
KAS2PP

1 496 € HT

1 662 € HT

- Volume : 360 L 
- Puissance : 440 W  
- Dimensions (L x P x H) : 2372 x 600 x 850 mm

4 PORTES PLEINES
KAS4PP

2 007 € HT

2 230 € HT

- Volume : 281 L 
- Puissance : 390 W 
- Dimensions (L x P x H) : 1886 x 600 x 850 mm

3 PORTES PLEINES
KAS3PP

1 739 € HT

1 932 € HT

LES BONNES

AFFAIRES
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LES BONNES AFFAIRES

TABLE RÉFRIGÉRÉE

R134

• GROUPE TROPICALISÉ 
• INTÉRIEUR ET EXTÉRIEUR INOX AISI 304 18/10 (dos galvanisé)

• Sur roulettes
• Thermostat digital
• Contrôle par thermostat
• Interrupteur marche/arrêt
• Clayettes réglables en hauteur
• Isolation : polyurethane 60 mm
• 230 V Mono
• Dotation : 1 clayette 325 x 430 mm par porte

TABLE RÉFRIGÉRÉE - 2 / 3 / 4 PORTES
POSITIVE -2°C/+8°C - AVEC DOSSERET

- Volume : 234 L 
- Puissance : 300 W  
- Dimensions (L x P x H) : 1400 x 600 x 900 mm

2 PORTES PLEINES
KAS2PD

1 572 € HT

1 747 € HT

- Volume : 360 L 
- Puissance : 440 W  
- Dimensions (L x P x H) : 2372 x 600 x 900 mm

4 PORTES PLEINES
KAS4PD

2 046 € HT

2 273 € HT

- Volume : 281 L 
- Puissance : 390 W 
- Dimensions (L x P x H) : 1886 x 600 x 900 mm

3 PORTES PLEINES
KAS3PD

1 828 € HT

2 031 € HT

LES BONNES

AFFAIRES
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LES BONNES AFFAIRES

MEUBLE PIZZA RÉFRIGÉRÉ

R290

R290

MEUBLE PIZZA RÉFRIGÉRÉ - 3 PORTES + VITRINE

MEUBLE PIZZA RÉFRIGÉRÉ - 3 PORTES

POSITIVE +2°C/+8°C

POSITIVE +2°C/+8°C

2 462 € HT

AA3PZ

2 897 € HT

1 276 € HT

AAPS903

1 501 € HT

LES BONNES AFFAIRES

• GROUPE TROPICALISÉ
• CLASSE CLIMATIQUE 5
• PLAN DE TRAVAIL EN GRANIT

• Sur roulettes
• Thermostat digital
• Intérieur et extérieur inox (dos galvanisé)
• Joints de portes clipsés
• Ressort de rappel de porte
• Angles arrondis  
• Froid ventilé pour la table
• Froid statique pour la vitrine
• 230 V Mono 
• Température : +2°C/+8°C
• Capacité : 5 niveaux par porte espacés de 70 mm
• Hauteur rebord : 150 mm
• Prévu pour bacs de 150 mm de profondeur
• Dotation: 1 clayette 600 x 400 par porte

- Volume : 585 L
- Puissance : 450 + 170 W
- Poids : 320 Kg  
- Dimensions (L x P x H) : 2020 x 800 x 1000 mm
- Capacité : 9 bacs GN 1/3 (livré sans bacs)

• PLAN DE TRAVAIL EN GRANIT

• Intérieur et extérieur en inox 
• Évaporateur noyé dans l’isolation
• Insensible à la corrosion
• Thermostat digital  
• Joints de portes clipsés  
• 230 V Mono 
• Moteur en bas  
• Température +2°C/+8°C
• Capacité table : 5 niveaux par porte espacés de 70 mm
• Prévu pour bacs de 150 mm de profondeur
• Dotation: 1 clayette GN 1/1 par porte

- Volume : 402 L
- Puissance : 270 W
- Poids : 166 Kg  
- Dimensions (L x P x H) : 1365 x 700 x 1075 mm  
- Capacité : 8 bacs GN 1/6 (livré sans bacs)
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LES BONNES AFFAIRES

TABLE RÉFRIGÉRÉE / SALADETTE

R290 1 253 € HT

AAS903

1 474 € HT

LES BONNES AFFAIRES

• ÉVAPORATEUR DANS LA PAROI 
• PROFONDEUR TABLETTE DE SERVICE : 135 MM

• Intérieur et extérieur en inox (dos galvanisé)
• Thermostat digital
• Pieds réglables
• Joints de portes clipsés
• 230 V Mono
• Froid statique avec ventilateur
• Température ambiante : 32°C
• Température : +2°C/+8°C
• Capacité table : 5 niveaux par porte espacés de 50 mm
• Prévu pour bacs de 150 mm de profondeur
• Dotation: 1 clayette par porte

- Volume : 368 L
- Puissance : 270 W
- Poids : 115 Kg  
- Dimensions (L x P x H) : 1368 x 700 x 877 mm
- Capacité : 4 bacs GN 1/1 (livré sans bacs)

R290

• INTÉRIEUR ET EXTÉRIEUR EN INOX (dos galvanisé) • ÉVAPORATEUR INJECTÉ

• Thermostat digital • Pieds réglables • Joints de portes clipsés • 230 V Mono • Froid statique avec ventilateur 
• Température ambiante : 32°C • Température +2°C/+8°C • Capacité table : 5 niveaux par porte espacés de 50 mm 
• Dotation: 1 clayette par porte

TABLE RÉFRIGÉRÉE - 2 / 3 PORTES

SALADETTE - 3 PORTES

POSITIVE +2°C/+8°C

POSITIVE +2°C/+8°C

- Volume : 240 L
- Puissance : 180 W
- Poids : 69 Kg  
- Dimensions (L x P x H) : 903 x 700 x 876 mm

2 PORTES PLEINES
AAS901

716 € HT

842 € HT

- Volume : 368 L
- Puissance : 370 W
- Poids : 95 Kg  
- Dimensions (L x P x H) : 1368 x 700 x 876 mm

3 PORTES PLEINES
AAS903T

1 278 € HT

1 504 € HT
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LES BONNES AFFAIRES

COMPTOIR D’EXPOSITION RÉFRIGÉRÉ

R290

COMPTOIR D’EXPOSITION RÉFRIGÉRÉ
FROID STATIQUE - POSITIVE +3°C/+6°C

• �ÉTAGÈRE INTERMÉDIAIRE EN VERRE AVEC ÉCLAIRAGE LED
• AVEC RÉSERVE RÉFRIGÉRÉE (2 PORTES)

• Tablette de service en marbre
• Exposition en INOX
• Avec éclairage
• Étagère intermédiaire
• Thermostat digital
• Dégivrage automatique
• 230 V Mono
• Ambiance de fonctionnement à 25°C et 60% d’humidité
• Options couleurs : sur demande

- Surface : 1,47 m²
- Puissance : 485 W
- Poids : 170 Kg  
- Dimensions (L x P x H) : 2000 x 931 x 1290 mm

VITRAGE DROIT
BE200

3 507 € HT

3 897 € HT

- Surface : 1,47 m²
- Puissance : 485 W
- Poids : 170 Kg  
- Dimensions (L x P x H) : 2000 x 931 x 1290 mm

VITRAGE BOMBÉ
BE200B

3 538 € HT

3 931 € HT
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LES BONNES AFFAIRES

COMPTOIR D’EXPOSITION RÉFRIGÉRÉ

R290

COMPTOIR D’EXPOSITION - VITRAGE DROIT
FROID VENTILÉ - POSITIVE +2°C/+5°C

• �ÉVAPORATEUR TRAITÉ
• �AVEC RÉSERVE RÉFRIGÉRÉE
• �PROFONDEUR D’EXPOSITION : 580 MM

• �Plaque extérieure en matériau pré-enduit, intérieur en acier 
inoxydable

• Bords incurvés de l’intérieur pour un nettoyage facile
• �La bande d’étanchéité magnétique garde l’air froid à l’intérieur (facile 

à retirer sans utiliser d’outils)
• �Thermostat numérique
• Interrupteur
• Ventilateurs
• Lumière LED intérieure
• Vitrage livré monté
• Système de refroidissement à dégivrage automatique
• Pieds réglables en acier inoxydable ou roulettes verrouillables
• 1 étagère en verre
• Ambiance de fonctionnement à 25°C et 60% d’humidité
• 230 V Mono 

- Portes arrières : 2
- Volume : 670 L
- Puissance : 800 W
- Poids : 200 Kg
- Dimensions (L x P x H) : 2090 x 900 x 1230 mm

COMPTOIR NOIR
VSA2000D.V1B

2 878 € HT

3 198 € HT

- Portes arrières : 2
- Volume : 670 L
- Puissance : 800 W
- Poids : 200 Kg
- Dimensions (L x P x H) : 2090 x 900 x 1230 mm

COMPTOIR GRIS
VSA2000D.V1G

2 878 € HT

3 198 € HT

LES BONNES

AFFAIRES
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LES BONNES AFFAIRES

VITRINE PÂTISSERIE

R290

VITRINE PÂTISSERIE - VITRAGE DROIT
POSITIVE +2°C/+8°C

- Volume : 450 L
- Dimensions (L x P x H) : 1200 x 660 x 1200 mm

2 ÉTAGÈRES
EDEN50

1 447 € HT

1 608 € HT

- Volume : 525 L
- Dimensions (L x P x H) : 1200 x 660 x 1400 mm

3 ÉTAGÈRES
EDEN500

1 608 € HT

1 829 € HT

*205 MM

• FROID VENTILÉ
• FERMETURE ARRIÈRE AVEC PORTES

COULISSANTES

• Gaz réfrigérant R290
• Température +2°C/+8°C
• Pieds réglables en hauteur
• Verre trempé
• Dégivrage automatique
• Évaporation automatique de l’eau de dégivrage
• Thermostat numérique
• Lampe LED à l’intérieur

*PROFONDEUR TABLETTE

*255 MM

*315 MM

*155 MM

*205 MM

*255 MM

*315 MM

LES BONNES

AFFAIRES
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LES BONNES AFFAIRES

ARRIÈRE-BARS

R600A

ARRIÈRE-BARS - 3 PORTES VITRÉES
POSITIVE +2°C/+10°C

• �DÉGIVRAGE ET ÉVAPORATION AUTOMATIQUES
• FERMETURE À CLEF
• HAUTEUR 930 MM

• Arrière-bars groupe logé (en bas) 
• Température +2°C/+10°C 
• Carrosserie skinplate
• Intérieur aluminium
• Évaporateur ventilé
• Éclairage intérieur
• Thermostat électronique
• Épaisseur d’isolation 32,5 mm
• Dotation : 2 clayettes ajustables par porte

- Volume : 335 L
- Puissance : 250 W
- Poids : 95 Kg
- Dimensions (L x P x H) : 1350 x 535 x 930 mm

PORTES BATTANTES
C3B

1 284 € HT

1 427 € HT

- Volume : 335 L
- Puissance : 250 W
- Poids : 91 Kg
- Dimensions (L x P x H) : 1350 x 535 x 930 mm

PORTES COULISSANTES
C3C

1 337 € HT

1 485 € HT
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LES BONNES AFFAIRES

ARRIÈRE-BARS

R290
ARRIÈRE-BARS - PORTES PLEINES

GROUPE LOGÉ - POSITIVE +2°C/+8°C

• �REFROIDISSEMENT VENTILÉ
• �DÉGIVRAGE AUTOMATIQUE
• �THERMOSTAT DIGITAL
• �FERMETURE À CLEF
• �GAZ RÉFRIGÉRANT ÉCOLOGIQUE R290

• Arrière-bars groupe logé
• Température +2/+8°C
• Carrosserie Skinplate
• Épaisseur d’isolation : 40 mm
• Pieds en INOX réglables
• Système de profilé anti-condensation
• Accès facile pour le nettoyage du condenseur
• Thermostat avec fonction Stand by intégrée
• Alimentation Mono 230 V
• Dotation : 2 tablettes INOX anti-basculement réglables par porte

- Volume : 315 L
- Puissance : 224 W
- Poids : 91 Kg
- Dimensions int. (L x P x H) : 1080 x 415 x 740 mm
- Dimensions ext. (L x P x H) : 1460 x 515 x 860 mm

2 PORTES PLEINES
QB200

1 596 € HT

- Volume : 500 L
- Puissance : 351 W
- Poids : 119 Kg
- Dimensions int. (L x P x H) : 1705 x 415 x 740 mm
- Dimensions ext. (L x P x H) : 2085 x 515 x 860 mm

3 PORTES PLEINES
QB300

1 950 € HT

PRIX FLASH PRIX FLASH
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LES BONNES AFFAIRES

ARRIÈRE-BARS

R290
ARRIÈRE-BARS - PORTES VITRÉES

GROUPE LOGÉ - POSITIVE +2°C/+8°C

• �REFROIDISSEMENT VENTILÉ
• �DÉGIVRAGE AUTOMATIQUE
• �THERMOSTAT DIGITAL
• �FERMETURE À CLEF
• �GAZ RÉFRIGÉRANT ÉCOLOGIQUE R290

• Arrière-bars groupe logé
• Température +2/+8°C
• Carrosserie Skinplate
• Épaisseur d’isolation : 40 mm
• Pieds en INOX réglables
• Système de profilé anti-condensation
• Accès facile pour le nettoyage du condenseur
• Thermostat avec fonction Stand by intégrée
• Thermostat avec interrupteur d’éclairage intégré
• Verre trempé de sécurité
• �Poignée de porte extérieure revêtue de poudre (surface anti-traces de doigts)
• Alimentation Mono 230 V
• Dotation : 2 grilles chromées réglables par porte

- Volume : 315 L
- Puissance : 240 W
- Poids : 92 Kg
- Dimensions int. (L x P x H) : 1080 x 415 x 740 mm
- Dimensions ext. (L x P x H) : 1460 x 535 x 860 mm

2 PORTES VITRÉES
QBG200

1 733 € HT

- Volume : 500 L
- Puissance : 373 W
- Poids : 121 Kg
- Dimensions int. (L x P x H) : 1705 x 415 x 740 mm
- Dimensions ext. (L x P x H) : 2085 x 535 x 860 mm

3 PORTES VITRÉES
QBG300

2 235 € HT

- Volume : 618 L
- Puissance : 456 W
- Poids : 151 Kg
- Dimensions int. (L x P x H) : 2160 x 415 x 740 mm
- Dimensions ext. (L x P x H) : 2540 x 535 x 860 mm

4 PORTES VITRÉES
QBG400

2 781 € HT

LES BONNES

AFFAIRES

PRIX FLASH PRIX FLASH

PRIX FLASH
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LES BONNES AFFAIRES

LAVE-VERRE ET LAVE-VAISSELLE

LAVE-VERRE & LAVE-VAISSELLE
PANIER 500 X 500 MM

• �CONSTRUCTION EN INOX AISI 304
• �PORTE DOUBLE PAROIS

• Cuve inclinée avec supports paniers vissés
• Bras de lavage et de rinçage inférieur en polypropylène
• Doseur de produit de rinçage
• Thermostat de cuve et de boiler
• Commandes mécaniques
• Triple filtration
• Thermostop, rinçage garanti à 85°C
• �Partie supérieure de la cuve en pointe de diamant anti gouttes pour une 

hygiène parfaite de la vaisselle en fin de cycle
• �Fond de cuve embouti et incliné pour une évacuation optimale en fin de travail
• Livré avec 1 panier à assiettes + 1 panier plat + 1 godet à couverts

- Dimensions (L x P x H) : 590 x 600 x 850 mm
- Passage utile : 345 mm 
- Puissance max : 3200 W 
- Puissance pompe : 400 W 
- Consommation max : 2,3 L/cycle 
- 30 paniers/H 
- Résistance : Boiler : 2800 W 
- Cuve : 1250 W
- dB : 63 
- Programme : 1 - 120 sec.

SANS ADOUCISSEUR
LVSH50

1 693 € HT

1 881 € HT

- Dimensions (L x P x H) : 590 x 600 x 850 mm
- Passage utile : 345 mm 
- Puissance max : 3650 W 
- Puissance pompe : 650 W 
- Consommation max : 2,3 L/cycle 
- 30 paniers/H 
- Résistance : Boiler : 3000 W 
- Cuve : 2700 W
- dB : 63 
- Programme : 1 - 120 sec.

AVEC ADOUCISSEUR
LVSH50D

2 061 € HT

2 290 € HT
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LES BONNES AFFAIRES

LAVE-VAISSELLE À CAPOT

LAVE-VAISSELLE À CAPOT
PANIER 500 X 500 MM

• �CONSTRUCTION EN INOX AISI 304
• �TRIPLE FILTRATION
• �INSTALLATION EN LIGNE OU EN ANGLE
• �AFFICHAGE DES TEMPÉRATURES DE LAVAGE ET RINÇAGE

• Capot simple paroi
• Bras de lavage inox et rinçage en polypropylène
• Commandes mécaniques
• Démarrage automatique à l’abaissement du capot
• Préfiltre de cuve inox
• Thermostop, rinçage garanti à 85°C
• �Partie supérieure du capot en pointe de diamant anti gouttes pour une 

hygiène parfaite de la vaisselle en fin de cycle
• Filtres couvrant complètement la surface de la cuve
• Thermostat de cuve et de boiler
• Doseur de produit de rinçage
• Livré avec 1 panier à assiettes + 1 panier plat + 1 godet à couverts

- Dimensions (L x P x H) : 720 x 735 x 1445 mm
- Passage utile : 410 mm
- Puissance max : 6550 W
- Puissance pompe : 550 W
- Consommation max: 2,8 L/cycle
- 40 paniers/H
- Résistance : Boiler : 6000 W
- Cuve : 2700 W
- dB : 63,3
- Programme : 1 - 120 sec.

SANS ADOUCISSEUR
LVSH100

3 104 € HT

3 449 € HT

- Dimensions (L x P x H) : 720 x 735 x 1445 mm
- Passage utile : 410 mm
- Puissance max : 10120 W
- Puissance pompe : 1120 W
- Consommation max: 2,8 L/cycle
- 40 paniers/H
- Résistance : Boiler : 9000 W
- Cuve : 2700 W
- dB : 63,3
- Programme : 1 - 120 sec.

AVEC ADOUCISSEUR
LVSH100D

3 526 € HT

3 918 € HT
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LES BONNES AFFAIRES

COUPE-LÉGUMES / CUTTER

COUPE-LÉGUMES - 2 VITESSES

CUTTER - 2 VITESSES

2 495 € HT

DYCL110

2 399 € HT

DYCL121

LES BONNES AFFAIRES

• �MOTEUR INCROYABLEMENT SILENCIEUX 50 DB ET SANS 
VIBRATIONS

• BLOC MOTEUR EN FONTE D’ALUMINIUM THERMOLAQUÉ
• FABRICATION FRANÇAISE 

• �L’appareil permet de réaliser de nombreuses coupes de fruits et légumes
• Cadran à LED ou écran avec affichage digital
• 2 vitesses
• Poignée et trémie en Inox
• �Montage et démontage rapide breveté sans outil pour le remplacement 

des accessoires et pour le nettoyage
• Lavage de tous les accessoires possible au lave-vaisselle
• Grande maniabilité adapté pour droitiers et gauchers
• Placement instantané et intuitif du réceptacle et des accessoires
• �Fabrication ergonomique et intuitive pour un grand confort d’utilisation
• Poignée intégrée pour le transport de l’appareil
• Fonctions timer et chrono disponibles
• Plus de 90 % des composants sont recyclables
• 230 V Mono
• Livré sans disque

- Vitesse (tours/min) : 320 et 640
- Puissance : 1100 W

• �EN VERSION CUTTER, IL HACHE, BROIE, ÉMULSIONNE, PÉTRIT 
EN UN CLIN D’OEIL GRÂCE À DIFFÉRENTES CONFIGURATIONS 
« À LA CARTE » !

• FABRICATION FRANÇAISE

• Cuve inox
• Bloc moteur en fonte d’aluminium thermolaqué
• �Montage et démontage rapide breveté sans outil pour le remplacement 

des accessoires et pour le nettoyage
• Lavage de tous les accessoires possible au lave-vaisselle
• Grande maniabilité adapté pour droitiers et gauchers
• Placement instantané et intuitif du réceptacle et des accessoires
• �Moteur incroyablement silencieux 50 db et sans vibrations
• Poignée intégrée pour le transport de l’appareil
• Fonctions timer et chrono disponibles
• Plus de 90 % des composants sont recyclables
• 230 V Mono
• Livré avec couteau lisse

- Volume (total/utile) : 5,4 litres / 4,3 litres
- Vitesse (tours/min) : 1500 et 3000
- Puissance : 1100 W

CUVE 5,4 LITRES

PRIX FLASH

PRIX FLASH
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LES BONNES AFFAIRES

MIXEUR

MIXEUR AFIMIX

MIXEUR JUNIOR

194 € HT

DYMX050

396 € HT

DYMX020

LES BONNES AFFAIRES

• PIED ET CLOCHE EN INOX
• FABRICATION FRANÇAISE 

• �Léger, rapide, efficace et robuste
• Pied démontable, facile à nettoyer
• Pied et cloche en acier Inox pour une hygiène parfaite
• Couteau Ti-Métal facile à démonter
• Variateur de vitesse
• Ergonomique
• Silencieux
• 230 V Mono

- Vitesse (tours/min) : 3000 à 13000
- Puissance : 250 W
- Poids : 1 Kg
- Longueur tube : 160 mm
- Diamètre : 55 mm
- Longueur totale : 395 mm

• TUBE ET CLOCHE EN INOX
• MEILLEUR RAPPORT POIDS / PUISSANCE
• FABRICATION FRANÇAISE 

• �Léger, robuste et très maniable
• Pied fixe : excellente durée de vie de l’appareil
• Bouton de sécurité
• Double isolation
• �Tube de plongée et cloche en acier inox pour une 

hygiène parfaite et un entretien facile
• Couteau Ti-métal facile à démonter
• Variateur de vitesse en option
• 230 V Mono

- Vitesse (tours/min) : 12000
- Puissance : 270 W
- Poids : 1,7 Kg
- Longueur tube : 225 mm
- Diamètre : 94 mm
- Longueur totale : 505 mm

CAPACITÉ 1 À 4 LITRES

CAPACITÉ 5 À 25 LITRES

LES BONNES

AFFAIRES

PRIX FLASH

PRIX FLASH
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LES BONNES AFFAIRES

MIXEUR

MIXEUR MASTER

MIXEUR TURBO

698 € HT

DYMX004

947 € HT

DYMX0002T

LES BONNES AFFAIRES

• TUBE ET CLOCHE EN INOX
• FABRICATION FRANÇAISE 

• �Micro interrupteur de sécurité avec protection caoutchouc contre l’humidité
• �Micro interrupteur de fonctionnement continu : permet le fonctionnement autonome du 

mixeur (un support mixeur est dans ce cas conseillé)
• �Forme ergonomique qui favorise la prise en main et le nettoyage
• �Ventilation haute pour un meilleur refroidissement du moteur
• I�ndicateur lumineux de mise sous tension pour la sécurité de l’utilisateur
• �Tube de plongée et cloche en acier inoxydable alimentaire favorisant l’entretien et la durée 

de vie de l’ensemble
• Couteau Ti-Métal facile à démonter
• 230 V Mono

- Vitesse (tours/min) : 10500
- Puissance : 600 W
- Poids : 3,5 Kg
- Longueur tube : 410 mm
- Diamètre : 122 mm
- Longueur totale : 720 mm

• PIED ET CLOCHE EN INOX
• SPÉCIAL GRANDE CAPACITÉ, TRAVAUX INTENSIFS
• FABRICATION FRANÇAISE 

• �Longévité exceptionnelle grâce à son système de refroidissement
• Pied et cloche en acier
• Inox alimentaire pour une hygiène parfaite
• Pied fixe : excellente durée de vie de l’appareil
• Double isolation
• Cloche entièrement démontable pour une hygiène parfaite
• Maniement facile dans la marmite grâce au support spécifique
• 230 V Mono

- Vitesse (tours/min) : 11000
- Puissance : 850 W
- Poids : 6,1 Kg
- Longueur tube : 530 mm
- Diamètre : 125 mm
- Longueur totale : 800 mm

CAPACITÉ 40 À 100 LITRES

CAPACITÉ 75 À 300 LITRES

PRIX FLASH

PRIX FLASH



22

CU
IS

SO
N

PE
TI

T 
M

AT
ÉR

IE
L

LA
V

ER
IE

FR
O

ID

LES BONNES AFFAIRES

BATTEUR - MÉLANGEUR

BATTEUR - MÉLANGEUR

BATTEUR - MÉLANGEUR

1 128 € HT

VFM20A

1 253 € HT

1 184 € HT

BM20

1 315 € HT

LES BONNES AFFAIRES

• FAIBLE NUISANCE SONORE

• �Entraînement par engrenage
• Corps en aluminium 
• Interrupteur de sécurité
• 230 V Mono
• Livré avec 3 outils : crochet, palette, fouet

- Capacité cuve : 20 litres
- Farine : 5 kg / Pâte : 8 kg
- �Vitesse (rpm) : 3 

Vit. 1 = 108 | Vit. 2 = 195 | Vit. 3 = 355
- Puissance : 1100 W
- Poids : 90 kg
- �Dimensions (L x P x H) : 600 x 600 x 780 mm

• BOL EN ACIER INOXYDABLE 304
• 3 VITESSES

• �Boîtier moulé sous pression permettant un fonctionnement en douceur 
• �L’engrenage de précision offre un mélange et un pétrissage avec un fonctionnement 

étonnamment silencieux 
• �L’embrayage automatique permet de changer de vitesse sans arrêter le mélangeur
• �Le mélangeur s’arrête automatiquement lorsque la grille de protection est ouverte
• �Le mélangeur s’arrête automatiquement lorsque le bol est abaissé pour plus de sécurité
• �Le levier de levage du bol a une conception droite qui facilite le levage ou l’abaissement 

du bol
• 230 V Mono
• Livré avec 3 outils : crochet, palette, fouet

- Capacité cuve : 20 litres
- Puissance : 1100 W
- Poids : 85 kg
- Dimensions (L x P x H) : 555 x 505 x 764 mm

20 LITRES

20 LITRES - 3 VITESSES
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LES BONNES AFFAIRES

PLAQUE À SNACKER - FRITEUSE

PLAQUE À SNACKER

• PLAQUE DE CUISSON EN ACIER
• STRUCTURE EN INOX AISI 430 

• �Thermostat réglable de 50°C à 300°C 
• Tiroir de propreté amovible
• Témoins lumineux de fonctionnement
• Pieds antidérapants

- Plaque : Lisse épaisseur 10 mm
- Surface utile : 595 x 400 mm 
- Puissance : 6000 W
- Tension et voltage : Tri 400 V
- Dimensions (L x P x H) : 600 x 500 x 200 mm

PLAQUE LISSE
AGH610L

563 € HT

626 € HT

- Plaque : Rainurée épaisseur 15 mm
- Surface utile : 595 x 400 mm 
- Puissance : 6000 W
- Tension et voltage : Tri 400 V
- Dimensions (L x P x H) : 600 x 500 x 200 mm

PLAQUE RAINURÉE
AGH610R

616 € HT

684 € HT

LES BONNES AFFAIRES

FRITEUSE DE TABLE
686 € HT

FR96

762 € HT

• CUVE EMBOUTIE
• CONSTRUCTION TOUT INOX

• �Friteuse électrique avec robinet de vidange
• Équipée d’un relais de puissance
• Thermostat gradué de 0°C à 190°C
• �Cuve emboutie et résistance amovible pour un 

entretien facile
• Contrôle thermostatique
• �Équipée d’un thermostat de sécurité à réarmement 

manuel
• Témoins lumineux de fonctionnement
• Tri 400 V
• Livrée avec une grille de protection dans la cuve
• Livrée avec panier en fil chromé

CUVE 9 LITRES
AVEC ROBINET DE VIDANGE

- Volume : 9 L
- Puissance : 6000 W
- �Dimensions panier :  

185 x 245 x 110 mm
- �Dimensions (L x P x H) : 

300 x 540 x 310 mm
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LES BONNES AFFAIRES

FRITEUSE

- Volume : 8 L
- Puissance : 3250 W
- Poids : 6 kg
- Dimensions (L x P x H) : 280 x 430 x 290 mm

SANS VIDANGE
SF8M

278 € HT

309 € HT

- Volume : 8 L
- Puissance : 3250 W
- Poids : 7 kg
- Dimensions (L x P x H) : 280 x 510 x 290 mm

AVEC VIDANGE
SF9VC

363 € HT

403 € HT

LES BONNES AFFAIRES

FRITEUSE SUR COFFRE

FRITEUSE DE TABLE

972 € HT

FR96CT

1 080 € HT

• CUVE EMBOUTIE
• CONSTRUCTION TOUT INOX

• �Friteuse électrique avec robinet de vidange
• Équipée d’un relais de puissance
• Thermostat gradué de 0°C à 190°C
• �Cuve emboutie et résistance amovible pour 

un entretien facile
• Contrôle thermostatique
• �Équipée d’un thermostat de sécurité à 

réarmement manuel
• Témoins lumineux de fonctionnement
• Tri 400 V
• �Livrée avec un bac de récupération des 

huiles, une grille de protection dans la cuve 
et un panier en fil chromé

• ZONE FROIDE DE DÉCANTATION
• �CONSTRUCTION INOX SATINÉ AVEC POIGNÉES 

ET COUVERCLE

• �Interrupteur de sécurité 
• Cuves amovibles
• Panier en fil chromé
• Résistances amovibles pour faciliter l’entretien
• Interrupteur et témoin lumineux

CUVE 9 LITRES
AVEC VIDANGE

CUVE 8 LITRES

- Volume : 9 L
- Puissance : 6000 W
- �Dimensions panier :  

185 x 245 x 110 mm
- �Dimensions (L x P x H) : 

300 x 540 x 850 mm

• �Contrôle thermostatique avec thermostat de 
sécurité à réarmement manuel

• Cuve pentée solidaire de la carcasse
• Rupteur d’alimentation électrique
• 230 V Mono
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LES BONNES AFFAIRES

TRANCHEUR / HOTTE DE VENTILATION

TRANCHEUR À COURROIE

HOTTE DE VENTILATION

893 € HT

T300C

992 € HT

1 829 € HT

SJ20

2 032 € HT

• ANNEAU CIRCULAIRE DE PROTECTION

• �Diamètre 300 mm 
• Aiguiseur amovible
• Protège doigts
• Chariot démontable avec une clé
• Équipé de pieds ventouses antidérapants
• 230 V Mono

- Diamètre : 300 mm
- Capacité de coupe : 220 x 170 mm
- Puissance : 420 W
- Poids : 30 kg
- Dimensions (L x P x H) : 620 x 520 x 460 mm

• HOTTE ENTIÈREMENT ÉQUIPÉE
• CONSTRUCTION INOX 18/10

• �Type mural comby
• �Le tout est déjà câblé
• Robinet d’écoulement des graisses et goulotte de récupération
• Moteur incorporé (centrifuge à double ouïe)
• Éclairage hermétique IP65
• Variateur de vitesses digital encastré en façade
• Filtres inox à chicanes (type labyrinthe) 400 x 500 mm
• Bandeau de façade de 15 cm de haut
• 230 V Mono

- Débit : 2520 m3/h
- Sortie : 260 x 300 mm
- Puissance : 420 W
- Dimensions (L x P x H) : 2000 x 900 x 450 mm

SÉRIE T/C

LES BONNES AFFAIRES
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LES BONNES AFFAIRES

TABLE CHAUFFANTE / FOURNEAU GAZ

TABLE ARMOIRE CHAUFFANTE

FOURNEAU GAZ SUR FOUR GAZ GN 2/1

779 € HT

GTA10CH/600

993 € HT

2 925 € HT

F4G7FG80LP

3 250 € HT

• TEMPÉRATURE 30 À 70°C
• CONSTRUCTION INOX 18/10 À SIMPLE PAROI

• �Tablette intermédiaire fixe 
• Portes coulissantes suspendues
• Pieds réglables 
• Alimentation 230 V Mono

- Puissance : 2500 W 
- Dimensions (L x P x H) : 1000 x 600 x 870 mm

• 4 BRÛLEURS disponibles sur four statique au gaz ou électrique
• Brûleurs équipés de veilleuse et de sécurité par thermocouple 
• Dessus renforcé de 2 mm monobloc 
• Coins arrondis pour faciliter le nettoyage 
• �Brûleurs en fonte spécialement conçus pour améliorer la puissance 

et l’efficacité de la combustion

• �FOUR STATIQUE GN 2/1 AVEC RÉGULATION PAR 
THERMOSTAT DE 100°C À 300°C

• �Four conçu en acier inoxydable équipé de glissières chromées 
démontables permettant trois niveaux d’espacement.

• �Porte de four de 40 mm d’épaisseur équipée d’une poignée robuste 
et sure, isolée.

• �Brûleurs du four micro-perforés en acier inoxydable permettant une 
montée en température rapide de la chambre.

• �Le design de la porte du four et de la chambre du four minimise la 
perte d’énergie et évite un transfert de chaleur important vers la 
partie haute et le panneau de commande du fourneau. L’ajout d’une 
plaque de protection n’est plus nécessaire.

• Four gaz : allumage Piezo

- Puissance four : 7 kW
- Puissance des brûleurs : 2 x 6 + 2 x 7,5 kW
- Puissance totale : 34 kW
- Dimensions (L x P x H) : 800 x 700 x 850 mm

PORTES COULISSANTES

GAMME AFI - SÉRIE 700

LES BONNES AFFAIRES

JUSQU’À ÉPUISEMENT DES STOCKS
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LES BONNES AFFAIRES

GRILL GAZ / GRILL ÉLECTRIQUE

GRILL GAZ À POSER - PLAQUE LISSE

GRILL ÉLECTRIQUE À POSER - PLAQUE LISSE

1 222 € HT

GR7G40

1 358 € HT

1 071 € HT

GR7E40

1 190 € HT

• �BRÛLEURS ACIER INOXYDABLE avec contrôle thermostatique de 
100°C à 300°C spécialement étudiés pour fournir une chaleur homogène et 
une meilleure combustion

• Allumage Piezo
• Brûleurs équipés de thermocouple gage de sécurité
• Plaque plus résistante et performance de cuisson améliorée
• Tiroir de récupération du jus de cuisson d’une capacité de 1,5 litre
• Pare-éclaboussure amovible et lavable en lave-vaisselle
• �La conception des grills permet une restitution homogène de la chaleur sur 

toute la surface de cuisson
• �Les grills génèrent des performances importantes pour un excellent 

rendement

- Plaque de cuisson : Acier carbone
- Puissance : 7 kW
- Dimensions (L x P x H) : 400 x 700 x 280 mm

�• �LA CONCEPTION DES GRILLS PERMET UNE RESTITUTION 
HOMOGÈNE DE LA CHALEUR SUR TOUTE LA SURFACE DE 
CUISSON

• �Les grills génèrent des performances importantes pour un excellent 
rendement

• Plaque de cuisson en finition satinée ou chromée
• Tiroir de récupération du jus de cuisson d’une capacité de 1,5 litre
• Pare-éclaboussure amovible et lavable en lave-vaisselle
• �Résistances spécialement étudiées et adaptées pour transmettre 

rapidement le maximum de chaleur vers la surface de cuisson
• Température de cuisson contrôlable de 50°C à 300°C par thermostat
• Plaque plus résistante et performance de cuisson améliorée

- Plaque de cuisson : Acier carbone
- Puissance : 4,5 kW
- Dimensions (L x P x H) : 400 x 700 x 280 mm

GAMME AFI - SÉRIE 700

GAMME AFI - SÉRIE 700

LES BONNES AFFAIRES
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LES BONNES AFFAIRES

FRITEUSE GAZ / FRITEUSE ÉLECTRIQUE

FRITEUSE À POSER - GAZ

FRITEUSE À POSER - ÉLECTRIQUE

1 427 € HT

FAP7G40

1 585 € HT

1 337 € HT

FAP7E40

1 486 € HT

�• �CONSTRUCTION TOUT INOX
• �CUVE EMBOUTIE EN INOX 304 AISI D’UNE SEULE PIÈCE SANS SOUDURE 

POUR UN NETTOYAGE PLUS FACILE ET UNE MEILLEURE HYGIÈNE

• Cuve emboutie avec zone froide
• �La cuve et la partie supérieure de l’appareil forment un dessus monobloc grâce à un 

assemblage robotisé sans soudure
• �Régulation thermostatique pour une température de fonctionnement maximale de 

190°C
• Thermostat de sécurité à réarmement manuel
• �Les friteuses gaz sont équipées de brûleurs en acier inoxydable assurant une 

combustion optimale
• Allumage Piezo pour la sécurité et la simplicité d’utilisation
• Un panier par cuve de 12 litres
• �Robinet de vidange avec valve de sécurité situé sur le devant de l’appareil pour 

faciliter la récupération de l’huile usagée

- Volume : 12 L
- Température : 110°C-190°C
- Puissance : 10 kW
- Dimensions (L x P x H) : 400 x 700 x 280 mm

�• �CONSTRUCTION TOUT INOX
• �CUVE EMBOUTIE EN INOX 304 AISI D’UNE SEULE PIÈCE SANS SOUDURE 

POUR UN NETTOYAGE PLUS FACILE ET UNE MEILLEURE HYGIÈNE

• �Cuve emboutie avec zone froide
• �La cuve et la partie supérieure de l’appareil forment un dessus monobloc grâce à un 

assemblage robotisé sans soudure
• �Régulation thermostatique pour une température de fonctionnement maximale de 

190°C
• �Thermostat de sécurité à réarmement manuel
• �Le repositionnement des résistances permet une montée et un contrôle de la 

température plus rapide et plus efficace car l’ensemble du bloc de résistances est 
immergé dans l’huile

• �Le système de rotation de ce bloc de résistances permet d’accéder sans contraintes 
au fond de la cuve et facilite l’entretien et le nettoyage de l’appareil

• �Résistances blindées avec puissance et intensité de chauffe spécialement étudiées 
pour conserver une qualité d’huile optimale tout au long de la cuisson

• �Un panier par cuve de 12 litres
• �Robinet de vidange avec valve de sécurité situé sur le devant de l’appareil pour 

faciliter la récupération de l’huile usagée

- Volume : 12 L -
- Température : 60°C-190°C
- Puissance : 11 kW
- Dimensions (L x P x H) : 400 x 700 x 280 mm

GAMME AFI - SÉRIE 700
CUVE 12 LITRES

GAMME AFI - SÉRIE 700
CUVE 12 LITRES

LES BONNES AFFAIRES
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VOTRE REVENDEUR

AFI • COLLIN-LUCY
49 rue de la Gare

B-5555 BIÈVRE - Belgique

0032 61 51 11 10 

SERVICE COMMERCIAL
0032 61 51 11 10 #1 #1

 
commercial@collin-lucy.com

SERVICE TECHNIQUE - SAV
0032 61 51 11 10 #1 #2

sav@collin-lucy.com

BELGIQUE
IBAN : BE66 2500 1264 4643  

BIC : GEBABEBB

TVA : BE 0411 920 396
RCD 15.612

www.collin-lucy.be www.collin-lucy.fr

COMMANDEZ EN LIGNE 24H/24 - 7J/7


